CARTE &' CHARFAIT

Les Entrées
~ Le Brocoli

- Royale de brocolis, ceuf poché et émulSion_ de parmesan.

Le Fenowl

Fenouils marinés & I orange e’r ciboulette, mousse de chévre frais.

Les Plats

L] ,
La Criee
Retour de la criée, sauce vierge, pommes de
terre fondon’res et courgettes grlllees

= la P0|’rr|ne de porc

P0|’rrme de porc fumée au foin, mogettes de Vendee
beurre mal’rre d’ hotel.

Les Desser‘rs
L’Abricot |

Abricots caramelisé au romarin, crumble
cacao, mousse chocola’r blanc.:

La Fraise et la Rhubqrbe du Bmshssqndequ

Fraise et Rhubarbe fondantes, coulis de fruits
rouges et mousse mascarpone.



1ES NCONTOURNE ‘

AR - , ' @L ANDOUILLETTE
A ' AndounIIeHe de Troyes SAAAAA 200g.

Accompqgnemenf du jour.

@L ENTRECOTE FRANgAISE
s & Entrecote 250gr

Accompagnement du jour.
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,,%UGGESTION_ DU CHEF= -

~ PLAT VEGETARIEN=1¢
Préparé en fonction des .
produifs'de saisons . '

TRIO DE FROMAGES

'Assiette de fromages,
mesclun au vinaigre balsamique.

FROMAGE CHAUD

Accohpcgne de sa conflfure

LE GOURMAND

Cdfe ou thé accompa‘gne
de gourmandlses

Le chef vous propose également .

LA COTE DE BOEUF 1.6KG AVEC LEGUMES DE SAISON
~ pour les plus gourmands, la partager n'est pas obligatoire...
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CHATEAU SAINT SAUVEUR

AOC Beaumes de Venise 157,

Unvin prefend et intende

- LE VIN DU MQMENTT - LA suéaésmm DU PATRON
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