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Les Entrees
SALADE CESAR

petite
grande = +oeuf poché

Romaine, tomate, croilitons, poulet au
tandoori, sauce Cesar lards croushllan’rs

LA COURGETTE & CHORIZO

petite
grande = +oeuf poché

Courgettes et poivrons fondants, chorizo
grillé, olives, creme de chévre.

LE MELON

Gaspacho et billes de melon, gingembre
confit a la grenadine.

Les Fromages
TRIO DE FROMAGES

Assiette de fromages, mesclun au
vinaigre balsamique.

FROMAGE CHAUD

Brioche toastée, Mizotte de Vendée

Les Plats /|

SALADE TOMATE BURRATA

Pain pita, tomates de couleurs, pesto et
burrata.

LE FILET DE POULET

Filet de poulet marme aux eplces,
ratatouille et potatoes, creme aux épices.

LA CRIEE

Retour de la criée, sauce vierge, pommes
de terre fondqn’res courgettes grillées.

Les Desserts
SALADE DE FRUITS

La salade de fruits au poivre de Sichuan.

LE CHOCOLAT

D6me chocolat et caramel beurre salé.

GLACE

Creme glacée artisanale

Naus cuisinans des praduits frais pawe vaus sewin le meillewr du fait maisan.

Les incontournables
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@L'AN DOUILLETTE

AndomlIeHe de Troyes 5AAAAA 200g.
Accompagnement du jour.

e

PLAT VEGETARIEN=

@;’I‘.:ENTREC()TE FRANGAISE

Entrecote 250gr
Accompagnement du jour.

Préparé en fonction des
produits de saisons

LA COTE DE BOEUF 1.6KG AVEC LEGUMES DE SAISON
pour les plus gourmands, la partager n'est pas obligatoire...

LE GOURMAND-
Café ou thé accompagné
de gourmandises.



