CARTE O'CHARFAIT

Les Entrées

%‘7

" LEPATE 5

P&té de campagne aux champignons et aux
marrons, condiment chutney de champignons.

POTIMARRON o€

Crémeux de potimarron, noisettes torréfiées,
copeaux de jambon.

Les Fromages

TRIO DE FROMAGE €

Assiette de fromages, mesclun au vinaigre
balsamique.

FROMAGE CHAUD %€

Brioche toastée, Mizotte.

Les Plats

LA CRIEE 1€

Re’rour de la criée, croiite aux herbes et noix de
pecan bouillon de légumes thaillandais et
légumes croquants

LE MIGNON €

Mignon de porc au paprika, chou kale confit et
frit, pommes de terre fondantes.

Les Desserts

LE CITRON 9€

Tartelette merlnguee destructurée, crumble
croustillant et crémeux aux agrumes, citron
jaune et vert et croquant de meringue.

LA BUCHE AU CHOCOLAT 5

Génoise roulée et creme au beurre

Naua cuisinans des praduits frais powe vaus serwin le meillewr du fait maisan.

LES INCONTOURNABLES

\

= “1’ANDOUILLETTE i8¢

Andomllei"re tirée a la ficelle 5A environ 250g.
Accompagnement du jour.

R T SO

=) {L'ENTRECOTE FRANGAISE

Entrecote 250

19
Accompagnement Su jour.

LE GOURMAND. I3

PLAT VEGETARIEN=1¢

Préparé en fonction des
produits de saisons.

Le chef vous propose également

=

Café ou thé qccompqgne
de gourmandises.

SUGGESTION DU CHEF‘

A découvrir sur place

m/LA COTE DE BOEUF 1.6KG AVEC LEGUMES DE SAISON %€

pour les plus gourmands, la partager n'est pas obligatoire...
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